FERRAGOSTO
2026

~ MENU

ANTIPASTO

Culatello di Parma e melone

Salame fresco e stagionato
Crostino caldo ai funghi porcini
Porchetta arrosto aromatizzata

Taleggio di bufala con scorza di arancia

PRIMI PIATTI

Lasagne al ragu di carne gratinate al Bitto
Risotto al radicchio
SECONDO PIATTO

Roast-beef allinglese con pomodorini, rucola
e scaglie di grana

Guancetta di maiale brasata con polenta
DESSERT
Tiramisu’ alle fragole
Acqua, Vino della Casa, Caffe.
€60
Vini: Cabernet Sauvignon, Pinot Grigio
MENU BAMBINI (FINO A 10 ANNI) € 25

Salame e prosciutto cotto con focaccina
croccante- Pasta fresca al ragl o pomodoro-
Cotoletta con patate —Gelato fiordilatte e
marshmallow — Acqua
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